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RÉSUMÉ 

Des variétés sélectionnées de fraises, de mûres et de myrtilles cultivées en Serbie ont été analysées 

et leur profil polyphénolique a été déterminé par l’analyse HPLC. La présence d’acides 

phénoliques, de flavonols et d'anthocyanes a été examinée. Les acides caféiques, p-coumarique, 

férulique et ellagique ont été identifiés et quantifiés. Six flavonols ont été identifiés dans des 

échantillons de baies : la quercétine, la quercétine-glucoside, la quercétine-galactoside, le 

kaempférol, le kaempférol-glucoside et la rutine. Les anthocyanines suivantes ont été trouvées 

dans les fraises : pélargonidine-glucoside, pélargonidine-rutinoside, cyanidine-glucoside et 

cyanidine-malonylglucoside. Du cyanidine-glucoside, du cyanidine-rutinoside et du cyanidine-

malonyl-glucoside ont été trouvés dans des échantillons de mûres. Les anthocyanines suivantes 

ont été trouvées dans les myrtilles : delphinidine-galactoside, delphinidine-glucoside, 

delphinidine-arabinoside, cyanidine-galactoside, cyanidine-glucoside, cyanidine-arabinoside, 

pétunidine-arabinoside, pétunidine-galactoside, péonidine-galactoside et malvidine-galactoside. 

La méthode statistique multivariée - l’analyse en composantes principales (ACP) a été utilisée 

pour classer les acides phénoliques, les flavonols et les anthocyanes en fonction de leur teneur dans 

les échantillons de baies. L’analyse par grappes (AC) a été utilisée pour classer les échantillons en 

fonction de la teneur en polyphénols individuels. 
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